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Celem przedstawionej do recenzji pracy bylo okres§lenie wplywu zastosowanego
systemu Zzywienia $win na warto$¢ rzezna, tusz, jakos¢ migsa i thuszczu oraz dodatkowo, w
drugim doswiadczeniu ocena wplywu stosowania serwatki w systemach ptynnego zywienia
tucznikdw na jako$¢ surowca migsnego. Ponadto, wykonano ocen¢ jakosci i panel
konsumencki w¢dzonek parzonych wyprodukowanych z migsa tucznikéw doswiadczalnych,
zywionych pasza plynna. Praca doktorska liczy 99 stron, podzielona jest na 9 rozdzialéw oraz
oparta jest na 238 pozycjach literaturowych z zakresu prowadzonych badan. Dysertacja
zostala napisana przejrzystym, spojnym jezykiem, aczkolwiek w kilku miejscach, szczegdlnie
w rozdziale ,,Dyskusja” wydaje si¢, ze autor zastosowal pewne uproszczenia, badz ,,skroty
myS$lowe”, ktére czasami nieco zaburzaja ptynno$¢ tekstu 1 wplywaja na jego zrozumiatosé,
np.:

»--- Z punktu widzenia konsumenta podstawowym kryterium wyboru jest barwa. Jasnosé
barwy na poziomie 43-50 kwalifikuje mi¢so jako normalne”. Nalezy zauwazy¢, ze konsument
ocenia barw¢ wzrokowo, natomiast poziom 43-50 dotyczy pomiaru aparaturowego.

»--- wyciek swobodny na poziomie ponizej 2% w grupie D2 charakterystyczny jest dla migsa
DFD...”- w badaniach nie potwierdzono, ze mi¢so tej grupy jest obarczone wada DFD.

- ,... Zaobserwowano wicksza wartos¢ skladowa a* .... Bialka serwatkowe wplywaja na
obnizenie wycieku swobodnego oraz pociemnienie migsa” — czy pociemnienie migsa
rozumiane jest tu jako wicksza warto$¢ parametru a* czy raczej L* (jasnos¢ barwy)?

- ,,migso jest zrodlem zwiazkéw prozdrowotnych, chociaz w migsniu najdluzszym grzbietu
zwigzkow tych jest niewiele” — o jakich zwiagzkach autor wspomina?

- ,jakos¢ tluszczu ma decydujacy wplyw na catych tancuch obrotu wieprzowing” — sugeruje,
poprawe stwierdzenia poprzez zastgpienie slowa ,ma decydujacy wplyw” na ,moze mie¢
wplyw”.

- ,,5Zynki charakteryzuja sie wysoka wartoscig odzywcza, zawieraja powyzej 20 % bialka oraz
sa zroédlem tatwo przyswajalnych mikroelementow i witamin” — czy ten opis dotyczy szynki
wedzonej parzonej, czy szynki surowej, rozumianej jako element zasadniczy tuszy
wieprzowej?

Przeglad PiSmiennictwa
Rozdziat ,przeglad pisSmiennictwa™ gruntownie opisuje podjeta problematyke, stanowi
logiczng calo$¢ oraz uzasadnia koniecznos$¢ przeprowadzenia badan w przyjetym zakresie.

1. Nalezy poprawi¢ kilkukrotnie pojawiajace si¢ w tekscie okreslenie: ,,skarmianie
serwatki” na skarmianie ,,serwatka”



Materialy i metody

2.

10.

Czy skoro badano wplyw serwatki na jako$¢é miesa nie nalezaloby w doswiadczeniu 11
zmieni¢ oznaczen grup, tj. K- (69 szt.) — bez uzycia serwatki przez caly okres tuczu,
D1 — serwatka podawana przez caly okres tuczu, D2 — serwatka podawana od
poczatku tuszu do 3 tygodni przed ubojem?

Prosze o doprecyzowanie zdania: ,, ...w tym typie instalacji czg$¢ paszy pozostaje w
rurociggach po kazdym mieszaniu....jednoczesnie ogranicza mozliwosé catkowitego
wyeliminowania pojedynczego surowca... - o jaki surowiec chodzi?

Z jaka doktadnoscig oceniona zostata masa tuszy na kolejkowej wadze elektronicznej?
W ktérym punkcie dokonano aparaturowej oceny zawartosci mig¢sa w tuszy?

W opisie metodycznym oceny barwy przy publikacji wynikoéw, sugeruje, powotaé si¢
na nowszg literature, np. “AMSA. Meat Color Measurement Guide. 2012. American
Meat Science Assoziation®

W opisie metodycznym oceny barwy nie podano ile dokonano powtorzen pomiarow
dla kazdego kawalka miesa.

Czy do oznaczenia sily cigcia proba miala ksztalt prostopadloscianu czy szescianu, jak
sugeruje opis, gdyz podano wymiar wylacznie 1 boku a zatem mozna przyjaé, ze
pozostate byly réwne?

Nalezy doprecyzowaé/ujednoli¢ lub wyjasni¢ w trakcie obrony opis uzytej aparatury
pomiarowej, tj. w doswiadczeniu I do oceny barwy uzyto aparatu Chroma Meter Cr —
400/410 Konica Minolta; w ocenie jakosci wyrobu gotowego aparat Minolta Cr-200
Konica Minolta Japonia oraz do sily cigcia uzyto aparat ZWICK Roell Z 0.5 a do
pomiaréw tekstury maszyne Zwick 1120.

Czy rysunek 6 przedstawia krzywg podwoéjnego $ciskania uzyskang w niniejszych
badaniach czy jest to rysunek pogladowy?

Wyniki i Dyskusja

11.

Czy warto stosowal oznaczenie poziomu istotnosci dla r6znic nieistotnych
statystycznie, tj. P>0.05, szczegdlnie w opisie, gdy w tym samym akapicie opisywane
sg roznice istotne statystycznie (P<0.01). Czy nie lepiej uzyé okreslenia stownego —
,.hie stwierdzono istotnosci réznic”.

‘Whioski

12.

13.

14.

15.

O ktore doktadnie cechy uzytkowosci rzeznej jest mowa we wniosku 1 i jaki jest ich
zwiazek ze sprzedaza tucznikow wg wagi bitej cieplej?

Proponuj¢ modyfikacj¢ wniosku 3 na nastepujacy: ,, ... przez caly okres tuczu nie
mialo wplywu na migsno$¢ badanych tusz ale zmniejszylo udzial tusz
zakwalifikowanych do klasy S...”

Sugeruje polaczy¢ wnioski 5 i 7 w jeden, wspolny dotyczacy jakosci gotowego
wyrobu.

Poddaje autorowi pod rozwage i by¢ moze komentarz na obronie pracy, uzywanie
stowa: ,,niekorzystnie” w konteks$cie wplywu serwatki na jasnos¢ (L*) miesa LL i a.
wedzonek parzonych, szczegdlnie, ze w przypadku gotowego wyrobu ocena barwy
szynek przeprowadzona przez zespét nie wykazala wplywu skarmiania na ten
parametr.

W podsumowaniu stwierdzam, ze praca doktorska mgr inz. Macieja Janusa, stanowi cenne
rozwigzanie zagadnien naukowych o duzej wartosci aplikacyjnej. Doktorant w sposob




logiczny przedstawil uzasadnienie celowosci podjecia badan. Badania zostaly zaplanowane
poprawnie, wymagaly duzego nakfadu pracy i przygotowania merytorycznego.

Zastrzezenia, ktore zawarlem w recenzji chcialbym, by zostaly potraktowane, jako opinie
majace na celu ulepszenie tekstu, przed ewentualnym oddaniem do druku. W moim odczuciu
moze to sie przyczyni¢ potencjalnie do uzyskania pozytywnych recenzji przy publikowaniu
badan i pozwoli¢ na dalszy rozwdj naukowy Autora badan.

Stwierdzam, ze przedstawiona do oceny praca doktorska mgr inz. Macieja Janusa spelnia
wymogi formalne okreslone wart. 13 Ustawy z dnia 14 marca 2008r o stopniach i tytule
naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. nr 65 poz. 595 z pdZniejszymi.
zmianami (Dz. U. z 2017 poz.1789) oraz rozporzadzenia Ministra Nauki i Szkolnictwa
Wyzszego z dnia 30 pazdziernika 20 15r w zwigzku z art.179 ust. 1 ustawy z dnia 3 lipca 2018.
W zwigzku z powyzszym wnosze do Wysokiej Rady Dyscypliny Zootechnika i Rybactwo
Szkole Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie o dopuszczenie mgr inz. Macieja
Janusa do dalszych etapow przewodu doktorskiego.
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