Rok akademicki:

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu®:

Wykorzystanie produktéw pszczelich ECTS? 4

Tiumaczenie nazwy na jez. angielski®;

Use of bee products

Kierunek studiow”:

Zootechnika

Koordynator przedmiotu®:

dr hab. Beata Madras-Majewska

Prowadzacy zajecia®;

dr hab. Beata Madras-Majewska

Jednostka realizujqca”:

Instytut Nauk o Zwierzetach, Samodzielna Pracownia Pszczelnictwa

Woydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany®:

Wydziat Hodowli, Bioinzynierii i Ochrony Zwierzat

Status przedmiotu®:

a) przedmiot fakultatywny b) stopien | rok 3 lub 4 ¢) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

Semestr zimowy/letni Jez. wyktadowy*:polski

Zatozenia i cele przedmiotu'?:

Zdobywanie wiedzy z zakresu powstawania i pozyskiwania produktéw pszczelich. Wtasciwosci fizyczne i
chemiczne produktéw oraz sposoby ich wykorzystania.

Formy dydaktyczne, liczba godzin?:

a) wyktad; liczba godzin 16;
b)  ¢éwiczenia audytoryjne; liczba godzin 16

Metody dydaktyczne™®:

Wyktad, wykonywanie zadan w trakcie ¢wiczen, konsultacje

Petny opis przedmiotu™®:

Znaczenie pszczoty miodnej. Powstawanie produktéw pszczelich. Metody pozyskiwania i konserwacji
produktéw pszczelich. Sktad, wtasciwosci fizyczne i chemiczne produktéw pszczelich.

Wykorzystanie produktdw pszczelich w przemysle spozywczym. Wykorzystanie produktéw pszczelich w
apiterapii. Wykorzystanie produktow pszczelich w przemysle kosmetycznym. Wykorzystanie produktow
pszczelich w innych gateziach przemystu Wykorzystanie produktéw pszczelich jako bioindykatory
skazenia srodowiska.

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajace)"®:

Brak

Zalozenia wstepne™”:

Brak

Efekty ksztatcenia'®:

01 — student powinien posig$¢ podstawowa wiedze na

temat powstawania produktéw pszczelich 03 — student powinien umie¢ scharakteryzowac

sposoby wykorzystania produktéw pszczelich

02 - student posiada umiejetnosci doboru metod

pozyskiwania i konserwacji produktéw pszczelich 04 — umiejgtnos¢ pracy w zespole

Sposodb weryfikacji efektow ksztatcenia®®:

01, 02 — zaliczenie pisemne
03, 04 - Ocena wykonania zadan w trakcie ¢wiczen

Forma dokumentacji osiggnietych efektow
ksztatcenia *:

Prace egzaminacyjne, prace zaliczeniowe, opracowania indywidualne w formie elektronicznej,
prezentacje w formie elektronicznej

Elementy i wagi majace wptyw na ocene
koricowa?:

1i2-60%, 3i4-40%

Miejsce realizacji zaje¢?:

Sala wyktadowa, sala dydaktyczna

Literatura podstawowa i uzupetniajgca™:

1.Prabucki J., 1998, Pszczelnictwo. Wydawnictwo promocyjne "Albatros”. Szczecin.

2.Kedzia B., Holderna-Kedzia E., 2008, Miod

3.Kedzia B., Hotderna-Kedzia E., 2011, Leczenie propolisem chordb uszu, nosa, gardta.

4. Kedzia B., Hotderna-Kedzia E., 2010, Pytek kwiatowy i pierzga w lecznictwie klinicznym.

5.Kedzia B., Holderna-Kedzia E., 2008, Leczenie choréb wewnetrznych ogdlnie dostepnymi produktami pszczelimi w Swiecie badan klinicznych

UWAGI?";

Wskazniki ilo$ciowe charakteryzujace modut/przedmiot

25) .




Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych efektow 100 h
ksztatcenia®® - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS?
taczna liczba punktow ECTS, ktorag student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli akademickich: 2 ECTS
taczna liczba punktéw ECTS, ktérag student uzyskuje w ramach zajeé o charakterze praktycznym, takich jak zajecia laboratoryjne, 2 ECTS
projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektow ksztatcenia efektami przedmiotu 2
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 student powinien posigs¢ podstawowg wiedze na temat powstawania produktéw pszczelich | K_ W15
02 student posiada umiejetnosci doboru metod pozyskiwania i konserwacji produktow K_W14
pszczelich
03 student powinien umie¢ scharakteryzowa¢ sposoby wykorzystania produktéow pszczelich K_U12
04 umiejetnos¢ pracy w zespole K_KO01




