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ystem Jako$ci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) jest zgodny z art. 32 ust. 1 lit. b
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1698/2005 z dnia 20 wrzesnia 2005 r. w sprawie wsparcia
rozwoju obszaréw wiejskich przez Europejski Fundusz Rolny na Rzecz Rozwoju
Obszarow Wiejskich (EFRROW) i spetnia wymogi okre§lone w artykule 22 rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 1974/2006 z dnia 15 grudnia 2006 r. ustanawiajacego szczegétowe zasady
stosowania rozporzadzenia Rady (WE) nr 1698/2005 w sprawie wsparcia rozwoju obszaréw
wiejskich przez Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich (EFRROW).
Spetnienie wyzej wymienionych wymogow pozwolito Ministrowi Rolnictwa i Rozwoju Wsi w dniu
11 grudnia 2009 r. uzna¢ System Jako$ci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) za krajowy

system jakosSci zywnosci.

System PQS spelnia nastepujace wymagania:

a. Specyfika wieprzowiny wytworzonej w ramach Systemu PQS wynika ze szczegétowych
obowiazkoéw hodowcy (w zakresie stosowanych metod hodowlanych) oraz producenta

zywca, ktore gwarantuja cechy charakterystyczne produktu koncowego;

b. System PQS obejmuje obowigzujgce opisy migsa wieprzowego, a zgodnoS¢ z tymi opisami
jest weryfikowana przez niezalezny organ kontroli akredytowany na zgodno$¢ z normag
PN-EN 45011,

c. System jest otwarty dla wszystkich producentéw, co wynika z Regulaminu wspolnego

znaku towarowego gwarancyjnego PQS;
d. System PQS jest przejrzysty i zapewnia pelng mozliwos$¢ odtworzenia historii produktow.

e. System odpowiada biezacej lub przewidywanej koniunkturze na rynku.

System PQS stawia na Scistg wspotprace hodowcow, producentdw trzody chlewnej i przetworcow.
Wspotpraca ww. podmiotdw sprzyja zwiekszeniu ich sity ekonomicznej a dostosowanie profilu
produkcji do potrzeb konsumentéw jest korzystne zarowno dla hodowcow, jak i przetwdrcow.
Grupa producentéw zywca i przetwOrcow, ktora juz uzyskata certyfikaty zgodnosci, wprowadza
nowy sposob konkurowania, dzigki lepszej organizacji rynku, dostarczaniu produktow
powtarzalnych, w pelni identyfikowalnych, z potwierdzona w procesie certyfikacji wysoka jakoScia

i zrdlem pochodzenia migsa kulinarnego.
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SYSTEM JAKOSCI WIEPRZOWINY PQS — PORK QUALITY SYSTEM

System Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) jest kompleksowym, zintegrowanym
systemem produkcji wieprzowiny wysokiej jakosci. Jego celem jest produkcja chudego, nieprzettu-
szczonego migsa wieprzowego, przy zachowaniu waznych dla konsumentdw i przetworcow
parametrow jakoSci migsa, zwigkszajacych jego trwatos¢, przydatnos¢ kulinarng i przetworcza
oraz smakowito$¢ i atrakcyjno$¢ dla konsumentow. Przewyzsza w tym zakresie wieprzowine

powszechnie dostepna w handlu.

Opracowane dla Systemu PQS standardy postgpowania na kazdym z etapdw produkcji wplywaja
na koncowa jakos$¢ produktu i gwarantuja uzyskanie migsa wieprzowego o szczeg6lnej, wysokiej
jakosci. Wieprzowina wyprodukowana w tym Systemie moze stanowi¢ baz¢ do produkcji innych

Wyrobow.

Sposdb produkcji jest zgodny z obowigzujacymi wymogami prawa w zakresie dobrostanu

i zdrowia zwierzat, roSlin oraz ludzi, jak rowniez wymogami ochrony §rodowiska.

System jest otwarty dla wszystkich producentow, co wynika z Regulaminu wspdlnego znaku

towarowego gwarancyjnego PQS.

Udzial w tym Systemie jest dobrowolny. Warunkiem uczestnictwa jest ztozenie odpowiedniego
wniosku do jednego z partnerdw Systemu, poddanie sie kontroli oraz przestrzeganie zasad,

ktore maja zagwarantowa¢ produkcje wysokiej jako§ci wieprzowiny.

Po spetnieniu wymogdw Systemu, producenci prosiat, zywca wieprzowego oraz zaktady migsne
otrzymuja certyfikat, potwierdzajacy zgodnos¢ produkcji ze specyfikacja i moga postugiwac sie
charakterystycznym logo Systemu (wspdlny znak towarowy gwarancyjny), zgodnie z zasadami
okreslonymi w Regulaminie znaku. Logo Systemu daje pewnos¢, ze wszystkie produkty nim
oznaczone spetnily surowe kryteria jakoSci, co umozliwia konsumentowi dokonanie wtasciwego
wyboru. Etykieta z informacja o procesie produkeyjnym, umieszczona wraz z logo Systemu PQS
na gotowym produkcie, pozwoli konsumentom, oczekujacym zywnoSci wysokiej jakoSci,

na dokonanie wlasciwego wyboru w momencie zakupu.

Uzyskanie gwarantowanej przez System PQS wysokiej jakoSci migsa wynika z dodatkowych
obowiazkoéw natozonych na uczestnikow Systemu na etapie produkcji pierwotnej (hodowli
i chowu) oraz w trakcie obrotu przedubojowego. Uczestnicy Systemu PQS, oprocz zapewnienia
zgodno$ci z wymogami obowigzujacego prawa, dobrowolnie zgadzaja si¢ na przestrzeganie
dodatkowych wymogoéw w procesie produkcyjnym po to, aby zapewni¢ lepsze parametry migsa

wieprzowego, decydujace o jego warto$ci konsumpcyjnej i przetworczej.
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Ponadstandardowe, nie wymagane przepisami prawa wymogi, w znaczacy sposob podnosza jako$¢

produktu. Wykorzystanie w procesie produkcji migsa wieprzowego klasycznych metod pracy

hodowlanej, bazujacej na wybranych rasach $win, odpowiednich schematach krzyzowania

towarowego, wspieranej osiagnigciami genetyki molekularnej, przy zastosowaniu dodatkowych

wymogow zywieniowych, daja migso wieprzowe o pozadanych cechach sensorycznych,

kulinarnych i technologicznych. Wykorzystanie takiego migsa w przetwoOrstwie nie wymaga

stosowania lub znacznie ogranicza udzial substancji dodatkowych, poprawiajacych w sposdb

wymuszony walory przetworcze miesa.

Ponadstandardowe wymagania:

1.

Stosowanie wlaSciwych ras

Profil rasowy zwierzat objetych Systemem JakoSci Wieprzowiny PQS bazuje, m.in.
na wykorzystaniu potencjatu genetycznego ras: wielkiej bialej polskiej (wbp) lub large
white/yorkshire; polskiej biatej zwistouchej (pbz) lub landrace, duroc, hampshire. Sg to rasy
0 wysokiej zawartosci migsa w tuszy, niskim otluszczeniu, korzystnym poziomie thuszczu

Srodmigsniowego IMF. Cechy te sg przekazywane na potomstwo.

Do produkgc;ji tucznikdw nie mozna wykorzystywac §win czystej rasy pietrain. Dla uniknigcia
klopotow zwigzanych z pogorszona jakoScig miesa i wrazliwoscia na stres, Swinie tej rasy sg
stosowane w Systemie JakoSci Wieprzowiny PQS wylacznie jako jeden z komponentow

ojcowskich, w formie mieszanca (z rasa duroc lub hampshire).
Podziat na komponenty mateczne i ojcowskie

Stosowanie podzialu ras na komponenty mateczne i ojcowskie pozwala na prawidtowe

wykorzystanie potencjalu genetycznego zwierzat w zakresie umigdnienia i othuszczenia tuszy.

Rasa wbp (large white/yorkshire) i pbz (landrace) spetniaja wymogi zaréwno komponentu
matecznego jak i ojcowskiego, dlatego System PQS dopuszcza produkcje tucznikow

z wykorzystaniem tych ras jako komponentu ojcowskiego.

Wykorzystanie zwierzat wolnych od homozygotycznej formy recesywnego genu wrazliwosci
na stres RYR1" (nn).

Zmutowany gen wrazliwoSci na stres jest gtbwna przyczyna wystepowania wady miesa typu
PSE (jasnego, migkkiego i ciecknacego). Zwierzeta nim obciazone znacznie czesciej wykazuja

tendencje do wytwarzania migsa gorszej jakoSci niz osobniki odporne na stres.
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4. Wlasciwa masa ciala i wiek uboju

Ub¢j tucznikéw powinien nastepowac przy masie ciata okoto 100 kg (15 kg) co odpowiada

wiekowi zwierzat 5-7 miesigcy.

Uzasadnieniem ograniczei masy ciala i wieku tucznikéw sa wyniki badan i obserwacji
wskazujacych, ze zwierzeta przy tej masie ciala i wieku maja najwigksze zdolnoSci

do odktadania biatka a tym samym produkowania chudego migsa.
5. Odpowiednie Zywienie

* Zywienie zbilansowane
Pozwala maksymalnie wykorzystac potencjat genetyczny zwierzat w zakresie umies$nienia oraz

zapobiec nadmiernemu ottuszczeniu tucznikow.

¢ Eliminacja Sruty kukurydzianej i maczki rybnej
Stosowanie $ruty kukurydzianej (bogatej w barwniki i duze ilosci nienasyconych kwasow
thuszczowych) w calym okresie tuczu powoduje, ze stonina ma nieodpowiednie zabarwienie
i konsystencje (jest zOlta i mazista). Natomiast stosowanie maczki rybnej powoduje
powstanie rybiego zapachu migsa wieprzowego. Aby temu zapobiec z zywienia wyelimi-

nowano badz ograniczono udzial pasz negatywnie wplywajacych na jako$¢ tuszy i migsa.
6. Prawidlowo przeprowadzony obrot przedubojowy

Prawidlowe postepowanie ze zwierzetami przed ubojem ma na celu eliminacje lub
zminimalizowanie dziatania czynnikOw stresogennych, bowiem na jako$¢ migsa wplywaja
warunki obrotu przedubojowego. Stres w trakcie obrotu moze spowodowac zachwianie
rownowagi fizjologicznej i wywota¢ szereg nieodwracalnych reakcji metabolicznych,
prowadzacych do powstania wad jakosci migsa (najczesciej typu PSE - migso jasne, migkkie

i cieknace lub DFD - ciemne, twarde i suche).

GENETYKA

Uzyskanie odpowiedniego potencjatu genetycznego zwierzat, ktore beda stanowily stado
podstawowe do produkcji prosiat i tucznikdw w ramach Systemu PQS, wymaga prowadzenia
wlasciwej pracy hodowlanej. Podstawa jest tu genetyka cech iloSciowych (genetyka populacji)
i klasyczne metody doskonalenia zwierzat, tzn. selekcja i dobdr par do rozptodu, wspomagane

osiagnieciami genetyki molekularne;j.




Dokumentacja hodowlana

Dokumenty hodowlane stanowia niezbedny element Systemu PQS. Z chwila wprowadzania
zwierzat do obrotu kazde zwierze hodowlane otrzymuje stosowny dokument, ktory jest
certyfikatem potwierdzajacym jego warto$¢ hodowlang i uzytkowa oraz pochodzenie i status
w zakresie stopnia wrazliwoSci na stres. Na tej podstawie mozliwa jest pelna i wiarygodna

weryfikacja pochodzenia zwierzat oraz ich identyfikacja.

IDENTYFIKOWALNOSC

System gwarantuje petng identyfikowalnos$¢ uzyskanego produktu i daje mozliwos¢ przesledzenia
Sciezki pochodzenia migsa: od partii migsa do stada, z ktérego to migso pochodzi wraz z usta-
leniem pochodzenia genetycznego zwierzat. Wiarygodnos$¢ w zakresie identyfikowalnosci zostaje
potwierdzona poprzez kontrolg, przeprowadzang przez niezalezna jednostke kontrolujaca
i certyfikujaca, ktorej dobrowolnie poddaja si¢ wszyscy uczestnicy Systemu PQS. Daje to konsu-

mentom dodatkowa gwarancj¢ spetnienia wymogow decydujacych o wysokiej jako$ci miesa.
Identyfikacja zwierzat w gospodarstwie

Sposob oznakowania zwierzat jest zgodny z wymogami obowiazujacych przepisow i umozliwia
przes§ledzenie wszystkich przemieszczen zwierzat od siedziby stada, w ktdrej zwierze si¢ urodzito

do miejsca uboju.

Na etapie hodowli, obok obowiazujacego Systemu Identyfikacji i Rejestracji Zwierzat, w sposob
niezalezny i niekolidujacy z powyzszym, funkcjonuje dodatkowy system indywidualnej
identyfikacji zwierzat hodowlanych. Znakowanie i rejestracja indywidualnych danych odbywa si¢

zgodnie z procedurami Krajowego Programu Hodowlanego.
Identyfikacja zwierzat w zakladzie ubojowym

Kazda partia tucznikow dostarczana do zaktadu jest odpowiednio znakowana numerem partii
lub numerem ubojowym. Nadanie nr partii lub nr ubojowego pozwala na identyfikacje

gospodarstwa (stada), z ktorego pochodza dostarczone tuczniki.
Identyfikacja pottusz

Pottusze objete Systemem PQS musza by¢ przechowywane w wyznaczonym miejscu w magazynie
chtodniczym i oznaczone w sposob umozliwiajacy ich identyfikacj¢ w stosunku do pottusz nie
objetych systemem PQS. Istnieje mozliwos¢ oznakowania indywidualnego pottusz za pomoca

czipu elektronicznego.
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Identyfikacja miesa kulinarnego
Po rozbiorze elementy kulinarne pottusz objetych Systemem PQS nalezy pakowac, a na
opakowaniu umieszcza¢ kod, ktéry zawiera, m.in. nr partii lub nr ubojowy nadany podczas

dostarczenia zwierzat do zaktadu ubojowego. Dodatkowo nalezy umiesci¢ logo Systemu

Jakosci Wieprzowiny PQS.

KONTROLA I CERTYFIKACJA

Systemu JakoSci Wieprzowiny PQS ma dwa niezalezne etapy kontroli, ktore gwarantuja

Systemowi wiarygodnos¢, transparentnos¢ i umozliwiaja identyfikowalno$¢ produktow:
Samokontrola

Pierwszym poziomem kontroli jest samokontrola uczestnika Systemu przeprowadzana na pod-

stawie odpowiednich wytycznych opracowanych dla danego etapu produkcji wieprzowiny.
Audyt - kontrola niezalezna

Drugim poziomem kontroli jest niezalezna kontrola audytorska. Jest to kontrola na zgodno$§¢
ze specyfikacja, w czasie ktorej sprawdzeniu podlega zardwno proces produkcji, jak i wyprodukowana

w Systemie PQS wieprzowina. Wysoka jakos$¢ migsa jest weryfikowana metodami laboratoryjnymi.

Kontrola jest przeprowadzana przez neutralne i niezalezne akredytowane jednostki certyfikujace,
akredytowane na zgodno$¢ z norma PN-EN 45011, posiadajace upowaznieniec MRiRW

oraz uznane przez System JakoSci Wieprzowiny PQS.




Warszawa, dnia /M grudnia 2009 r.

MINISTER ROLNICTWA
ITROZWOJU WSI

RR-0z-kz-CH6:5% /09 (GO$)

DECYZJA

Na podstawie art. 4 ust. 1 pkt 4 ustawy z dnia 7 marca 2007 r. o wspieraniu rozwoju obszaréw
wiejskich z udziatem srodkéw Europejskiego Funduszu Rolnego na rzecz Rozwoju Obszaréw
Wiejskich (Dz. U. Nr 64, poz. 427, z pozn. zm.), w zwiazku z art. 22 ust. 2 rozporzadzenia
Komisji (WE) nr 1974/2006 z dnia 15 grudnia 2006 r. ustanawiajaeym szczegdlowe zasady
stosowania rozporzqdzenia Rady (WE) nr 1698/2005 w sprawie wsparcia rozwoju obszaréw
wiejskich przez Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich (EFRROW)
(Dz. U. L 368 z 23.12.2006 r. str. 15, z pdézn. zm.), po rozpatrzeniu wniosku z dnia 30
czerwea 2009 r., zlozonego przez Polski Zwigzek Hodowcéw i Producentow Trzody
Chlewnej ,POLSUS™ z siedzibg w Warszawie, ul. Ryzowa 90, 02-495 Warszawa oraz
Zwigzek .,Polskie Migso” z siedzibg w Warszawie, ul. Chatubinskiego 8, 00-613 Warszawa, o
uznanie Systemu Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) za krajowy system jakosci
zywnosci

uznaje

System Jakosci Wieprzowiny PQS (Pork Quality System) opracowany przez Polski Zwiazek
Hodowcéw i Producentéw Trzody Chlewnej ,,POLSUS™ oraz Zwiazek ..Polskie Migso”
stanowigey zalacznik do niniejszej decyzji, za krajowy system jakosci zywnosci, o ktoérym
mowa w art. 32 ust. 1 lit. b rozporzadzenia Rady (WE) 1698/2005 z dnia 20 wrzesnia 2005 r.
w sprawie wsparcia rozwoju obszaréw wiejskich przez Europejski Fundusz Rolny na rzecz
Rozwoju Obszaréw Wiejskich (EFRROW) (Dz. U. L 277 z 21.10.2005 ., str. 1, z pozn. zm.),
spelniajacy wymagania okreslone w rozporzadzeniu Komisji (WE) nr 1974/2006.
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